i.»’ “p 2
FIIDULLH .

REPUBLIQUE DUNIGER 15 DECRET N° 2025-573/51 11 4

Fraterniié-Travail-Progreés

PRESIDENCE DE LA RE?UBLIQUF

SR portant réglementation des établissements de
MINISTERE DU TOLRI@’%I}: ET restauration.

Vu

Vu

Vu

Vu

Sur

e

DE L’ARTISANAT

LE PRESIDENT DE LA REPUBLIQUE, CHEF DE L’ETAT,

la Charte de la Refondation promulguée le 26 mars 2023 ;

la Proclamation du Conseil National pour la Sauvegarde de la Patriz
(CNSP) en date du 28 juillet 2023 ;
P’Ordonnance n°® 2023-01 du 28 juillet 2023, portant suspension de Iz

ﬂ(\? THMITr ¢

Constitution du 25 novembre 2010 et créant le Conseil National pour
Sauvegarde de Ia Patrie (CNSP) ;

le décret n® 2023-20/P/CNSP du 07 aoflit 2023, portant nomination du
Premier Ministre ;

le décret n°® 2023-068/P/CNSP du 08 septembre 2023, portant
organisation du Gouvernement et fixant les atiributions des Ministres

d’Etat, des Ministres et du Ministre Délégué et les texies modificatifs
subséquents ;

le décret n® 2023-124/P/CNSP/MA/T du 21 septembre 2023, portant
organisation du Ministére de [’Artisanat et du Tourisme, modifi¢ et
complété par le décret n® 2025-246/PRN/ MT/A du 16 mzi 2025 ;

le décret n° 2025-192/PRN du 17 avril 2025, portant réaménagement du
Gouvernement ;

rapport de la Ministre du Tourisme et de [’ Artisanat ;

LE CONSEIL DES MINISTRES ENTENDU ;
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DIECRETE :

CHAPITRE PREMIER : DES DISPOSITIONS GENERALES

Article _premier: Le présent décret a pour objet de réglementer Jes

établissements de restauration.

Aux termes du présent décret, les établissements de restauration sont des
entreprises commerciales qui servent des repas et/ou des boissons 4 consommer
sur place, 4 emporter ou a livrer & la clientéle quelles que soient la formule et la

forme de services,
Sont exclus du champ du présent décret les établissements qui font la petite
restauration.

Article 2 : Sont considérés comme établissements de restauration, les
restaurants de tourisme, les buffets, les snacks, les tables d’hétes, les traiteurs,
les fast-foods, les salons de thé, les cafés, les maquis et les cafétérias tels que

définis ci-apres :

a) le restaurant de lourisme est tout établissement qui peut étre exploité toute
P’année en permanence ou seulement en période saisonniére, et ol des
repas complets sont servis par le personnel de I’établissement.

Les repas peuvent étre servis, avec ou sans boissons hygiéniques et/ou
alcoolisées, a table pour une clientéle assise ou & emporter pour une clientéle de

passage.

Les restaurants de tourisme peuvent offrir des programmes de loisir 4 leur
clientéle.

L’¢tablissement est dit « restaurant saisonnier » lorsque I’ouverture n’excéde pas
une durée de neuf (9) mois par an, en une ou plusieurs périodes.

Le restaurant de tourisme peut également, sur demande du client, faire des
livraisons de repas par véhicule motorisé ou non ;

b) le buffet est une salle de restauration implantée dans des gares routiéres,
ferroviaires ou aéroportuaires ;

¢) Le snack est un éablissement qui propose, a toute heure de la journée, des
repas légers et des boissons, présentés, sur une carte ou affichés au vu du

public ;
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d) la table d’hote est un ¢tablissement n'offrant que des spécialités de la
maison, sur commande et dont 'acees est réservé a un groupe de clients
defind

) le traiteur est une personne physique ou morale qui prépare des repas 2 la
commande et les fivee & domicile ou  tout autre endroit indiqué ;

) lo fast-food est un Ctablissement ol on peut acheter, pour la
consommation immediate sur place ou pour étre emportés, des aliments
preemballés et pre conditionnds. Les services peuvent étre fournis soit
dans un local fixe, soit dans un engin ambulant comportant des
cquipements de cuisine ;

s
e

te salon de the est un établissement qui sert des boissons chaudes et
froides non- alcoolisées, de la pitisserie et de la crémerie  sa clientéle 3
toute heure de la journée |

h) le cafe est un liew ol I'on sert essentiellement des boissons notamment du
cald, du the, du jus et éventuellement de 'alcool. Le café peut proposer
des petites collations mais la nourriture n'est pas 'activité principale ;

i) le maquis est un restaurant populaire souvent en plein air ot on sert des
plats locaux et ol I'on peut boire et écouter de la musique dans une
ambiance conviviale

1 la cafétéria est un liew public souvent en libre-service ol I’on sert du café,
des boissons non-alcoolisées et des plats simples.

D autres types détablissements de restauration

S , peuvent ue pris en compte en
tonetion de Pévolution dans le domaine.,

Arxticle 3: Les ctablissements d

e Jd: Les ¢ restauration doivent répondre aux exigences
menuennees cl-apras

2) Qualification professionuelle du persounnel de cuisine

1 Fay MEQEYFIY O '::‘\ N .3 e & lens &y . M
Le §":'1':~‘0nhu§ Cv CuisIne coit comprendre au moins une personne titulaire
au minimu

au m L dun certiicat .d'aptitude professionnel option cuisine ou
Justifiant de trois (3) ans d"expérience professionnelle en cuisine ;
. E ¢ ] i & b

b} Qualification professionnelle du personnel de salle

};\‘ FV.“MS(“:H‘;\:EL lf\: \\HL‘ do;i COmMmprendre a1 o T 2 g0 Sp i =
" " HEAVIARS 28 Moms une personne ttuiare ay

CUFLHI

““Y“‘::“—fsv O . T 4 )
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‘ & GOUIMR Dmfecoinnnal M EEeyr 2
P 5 s : - PRI [4\“‘\. :‘N\‘R'.‘u.‘zzi’ Oi‘g;t\‘a «restavrant x>,
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Hre homwoloou uivalent dene i 1 » : A

HEEEER Squivalent dans le domaine de compétence oy
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justiftant d’une expérience professionnelle de deux (02) ans dans ce
domaine de compétence ;
¢) Prestations relatives a la cuisine
Les plats sont obligatoirement préparés dans Ienceinte de I’établissement :
X

d) Equipement de I'établissement

Tous les établissements de restauration doivent aménager un espace

{fumeur.

Les restaurants de tourisme doivent en plus comporter :

= unespace réservé 4 I'accueil des clients ;

- unparking adapté a ’accueil des véhicules des clients ;

= un ¢quipement porte-manteaux ou vestiaire correspondant & Ia
catégorie de I’établissement et dont I’emplacement assure 4 la clientéle
des conditions satisfaisantes de sécurité et de propreté ;

* un équipement adapté a I'accueil des enfants H

e) Equipement sanitaire

Les ¢tablissements de restauration doivent disposer de locaux sanitaires en
bon et constant état dentretien, de propreté et de fonctionnement. Ils ne
doivent pas communiquer directement avec la cuisine oy la salle de

restaurant. Ils comprennent des toilettes femmes et des toilettes hommes
conformes aux normes internationales ;

1) Prestations particuliéres

L'exploitant d’un établissement de restauration est tenu de :

= placer des plaques signalétiques informant la clientéle de I'existence
d’¢équipements oy aménagements des locaux destingds a laccueil des
personnes en situation de handicap ;

" proposer un menu diététique ;

= proposer une carte :

traduire les menus ef cartes dans une langue ¢lrangére au moins,

_.,}‘g_‘ig_c'lvi 4: Les établissements de restauration doivent respecter les dispositions
168 réolemeniatinme o WS a1 e . 3

r.l ;M'é'".um. n’munm €n vigueur dans Jey domaines du commerce, de l’lll‘bﬂmS!m‘;
de la séeurité, f!c la .&:;‘i_luhmc. de Phygicne ainsi que les normes d’accessibilité
AUX personnes & mobilité réduite.
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CUARLLIE Ly D1 LA CONSTRUCTION, i LEXTENSION BT br
L'AMBENAGEM N DES 1TARY ASSEMIENT SDER ’:}fv'i'AUR‘A'I'IUT‘»‘"
Article 8 : Un éublisseiment de

eslatration ne pent ére Etabli dans une zZone,

Lot des nuisances pour e voisinage telles que
mistre chagd oy Tonrisne,

r’.‘il i |l: iktjie 5 ¢ l"‘t'l !’f‘-‘; ;',!'"n' g
dtintes par aetd dy i

Article 6 : | 4 vanstiuction, Mextension ef J"muéuz.fgcrm.:rft des établissements de

Festateation sont soumis 4 Pobtention d'up agrément délivrg par le Ministre

Cligd du Tourigme,

Lav demande o' npégent doit étre accompagnée des plans de Pouvrage établis
Par i architecte npéd, dun dosgier techiico-financier permettant d’apprécier la
qualite de Vopération, Popportunité de Pinvestissement ot 1a capacité dy
PHOMGIEUE A fenep [, tavaux & bonne fin,

Lluprément ent necordeé DA ar e do Ministre charpé du Tourisme, apres avis du
comié teehnique crédé i gef elfet,

Ll agiément s personnel el ne peut faire Pobjet de cesgion,

Artiele 7 Touie personne physique ou morale qui introduit une demande
d’agrément doit & ge. Juitter d’une redevanee dont le montant est fixg par arrété

conjoint du Ministre chargd du tourisme o du Ministre chargé des finances,

Artiele 8: Le début des ravaus doit intervenir s les douze (12) mois, 2
compter de la date de Jq sipnature de Paprément, Pagse ce délai, Pagrément
devient cadue of doil faire "objet de renouvellement, par I"introduction dug
Houveay do:

SICE SOumy ayy memes formalités of paicment d’une nouvelle
redevance,

Article 9 ; 14 durde (e |

A validité de Paprément est do deux (02) ang
renouvelable une fojs.

Article 10 : Aucuye o

ication ne peut e a]
sielle n'a, ay préalab)

Portée en cours de construction,
segu Pageément vige 4 ]’

article 6 Ci=dessys,

Artiele 11 : Le Ministére o charge du Tourlsme dispose d'un délai de rojs (03)
Mo may

B ot donger suite & Jg demande

1“;1;{‘(&]'}“‘]1{‘ assd ce dél{ii, la
demande e réputée rejeibe,
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Article 12 ;1 Taprément ne ;,h:.p;:!!.-.L pras les bénédliciaires de | accompnssement
des autres formalités prevues pat les textes en vigueur, nolamment la procédure
d aequisition du terrain et/ou du permis de construire,

Article 13 ¢ Les normes dimensionnelles et fonctionnelles des établissements de

PR )

7

restauration sont  déterminées par arrété conjoint du Ministre chargé du
Tourisme et du Mimstre charpé de ’Urbanisme,

Article 14 : Apres examen des plans et de Uemplacement qui doivent tenir
compte des dispositions des articles 12 et 13 ci-dessus, le Ministre chargé du
Tourisme notifie aux promoteurs Pacceptation ou le refus desdits plans et
ndique, 5711y o licu, les modifications a y apporter,

Les annexes des élablissements de restauration doivent étre construites sur le
meme ot que les structures principales ou séparées par une voie.

Article 15 : Les agents habilités du Ministére en charge de UIntérieur et du
Ministere en charge de ["Urbanisme accompagnés par les agents habilités 6
Ministere en charge du Tourisme peuvent, a tout moment, procéder a des visites
de terrain pour vérifier la conformité des travaux aux plans approuvés.

CHAPITRE 111 : DE L’EXPLOITATION DES ETABLISSEMENTS DE
RESTAURATION

SECTION 1 : DES CONDITIONS D’OUVERTURE DES
ETABLISSEMENTS DE RESTAURATION
Article 16 : Nul ne peut exploiter un établissement de restauration s’} n’est
ttulaire d'une autorisation d’exploitation délivrée par arrété du Ministre chargé
du Tourisme,

Toute personne physique ou morale qui désire exploiter un établissement de
restauration doit adresser une demande d’autorisation accompagnée d’un dossier
dont la composition est fixée par arrété du Ministre chargé du Tourisme.

L'autorisation d’exploiter un établissement de restauration est accordée au
promoteur par arrété du Ministre chargé du Tourisme, apres avis du Comité

technique charpé d’étudier les dossiers d’autorisation et d’agrément des activités
touristiques et hotelidres,

:“ﬁ‘?f.i‘_Ejff.?,,,!jmf J.thh:‘ personne  physique qui désire obtenir [’autorisation
t exploiter un éablissement d

‘ © restauration doit satisfaire aux conditions
sivinles
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-~ {tre majeure ou mineur ¢mancipé ;

«  CGtre titulaive d’un dipldme d’une école d’hoétellerie et /ou de tourisme
agrée par I'Htat, d’une licence ou d’un diplome d’un niveau équivalent
ou  supéricur  sanctionnant des études juridiques, économiques,
commerciales ou de management ou avoir occupé pendant trois (03)
ans, en qualit¢ de cadre, un emploi dans une administration ou un
¢tablissement de tourisme ; a défaut la personnpe doit avoir suivi un
stage de formation professionnelle dans un établissement hotelier ou
disposer d’un gérant ou d’un directeur répondant a ces conditions ;

= Jouir d’une bonne moralité attestée par une enquéte de moralité ;

= &lre en bonne sanl¢ attestée par un certificat médical délivré par un
médecin agrée par ’Etat;

= n'avoir ni été déclarée en faillite, ni mise en état de liquidation
Jjudiciaire ;

- jouir de ses droits civiques.

Article 18 : Toute personne morale qui veut obtenir.l’autorisation d’exploiter un
Artele 1o p

¢ablissement de restauration, doit se conformer aux conditions fixées par la

reglementation en vigueur sur les sociétés commerciales:.

Elle doit également engager un gérant ou un directeur répondant aux conditions
prévues a Particle 17 ci-dessus.

SECTION 2 : DES OBLIGATIONS DES EXPLOITANTS DES
ETABLISSEMENTS DE RESTAURATION

Article 19 : Tout exploitant, gérant ou directeur d’un établissement de tourisme
est tenu de rehausser la noblesse de sa profession par la qualification du
personnel, la compétence, la tenue vestimentaire de ses employés ainsi que par
la qualité de Paccueil et des prestations de services fournies & la clientéle.

I doit également veiller & I'bygiéne des locaux, a Phygiéne corporelle et
vestimentaire du personnel et au respect des régles d’hygiéne alimentaire dans
son Ctablissement conformément au code d’hygiéne publique.

Les normes d’hygiéne ot de salul

€8 1 : rite sont fixées par le Ministre chargé de la
sante Publique,

I doit, en outre, veiller 4 1a seeurité des personnes et de leurs biens dans son

ctablissement.
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Lesapents habilités o Mindstere en chimpe di Toidame preecodent o deo Sgoin, :
doterrain pone veritior la conformite des goriies en i iljene
Artiele 20 0 Towt exploitant d' i Stabdiaecent de poadaiiatiog el by i sk ]
e camet de virite médicale petiodigue il choiee sl e : ' |

&};@jﬂgm_g_é_: IHoest dntendit & tout capdoitant, povant ou ditecton o |
viablissement de restamation de
i
= slenpager pout des proeastations de services quil o'val pas e negige i ]
fousir | |
!
= dourmr des sorvices deoqualite indévieme & cens coprespindant @ i |
cateporie dang laguelle Uétablissement sal o Jpast
= annoncer dans Lo documentation pablicitaiee mise o laodisposition di
public ou diatficher les prestations quic ne sont pan effectivesne ol
servies dans les conditions indigqudes,
Article 220 Les exploitants des ctablizsements de vestaniation, st fenis
d'afficher a Pentrée, les jours, les horaires d'otvertiure ot de lepimetire, les
menus ot les pris, de Pétablissement ainsi qu’on extiait du séplement foléren of
les consignes de séeurite,

Iis doivent notamment prendre soin

= de Pentretien et de o maintensnee de toas les equipetments |

- de Tn présentation adéquate de cligue plat, du respeet des recetfen de
préparation et des normes qualitatives ef quantitatives selon les reple
et usapes admis duns Ta profession ;

= du traitement aimable et conrtois de b clientele.

Article 23 Les exploitants des élablissements de restatration sont lonus
JdCintormer le Ministére en charge du Tourisme par éerit un (01) 1ol avant
toute  modification  importante  dans le statut on Pesploitation de Jeur
¢tublissement en cas notanment de

« {ravauy importants ;
changement de statuts |
changement de sitge ;
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Article 25 ¢ Les exploitants des établissements de restauralion sont ienus co
s'acquitter de la taxe mensuclle du Fonds du Développement du Touriome
(FDXT) au plus tard dix (10) jours aprés la fin de chaque imois.

CHAPITRE IV : DE LA FERMETURE DES ETABLISSEMENTS DL
RESTAURATION

Article 26 : Un établissement de restauration peut étre fermé a Pinitiative de cop
promoteur ou sur déeision du Ministre chargé du Tourisme en cas de violation
de la réglementation en vigueur en maticre de restauration,

La fermeture peut étre provisoire ou définitive.

Artiele 27 : Le Ministre chargé du tourisme peut procéder a la fermeture
provisoire d’un établissement de restauration par arrété pour une durée
maximale de trois (03) mois lorsque :

- les conditions d’hygiéne, d’assainissement et de sécurité ne sont pzs
conformes aux normes prescrites ;

= I’établissement ne procéde pas au versement de la {axe touristique ;

= Tactivité exercée ne correspond pas a celle pour laquelle 'agrément 2
¢té accorde.

En cas de récidive, la fermeture définitive de 1’établissement de restauration est

prononcée par arrété du Ministre chargé du Tourisme.,

Article 28 : L autorisation d’exploiter peut-étre suspendue a la demande du
promoteur pour une durée qui ne peut excéder une annéde. Passé ce délai, le
promoteur doit iniroduire une nouvelle demande.

Artiele 29 : [’autorisation d’exploiter peut-étre retirée :

= ala demande du promoteur ;
lorsque les conditions exigées pour sa délivrance ne sont plus remplies ;

- lorsque, malgré une mesure de suspension, 1’établissement n’a pas été en
mesure de régulariser sa situation ;

= lorsque le promoteur a été condamné & une peine criminelle ;

* lorsgue le promoteur a été condamngé pour proxénétisme ;

- lorsque I'établissement fait I’objet d’une liquidation judiciaire.
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Artiele 30 : La réouverture d’un établissement de restauration, est soumise a
Pautorisation du Ministre chargé du Tourisme aprés introduction d’une demande

dans les conditions prévues a Iarticle 17 du présent décret.

CHAPITRE V : DU CLASSEMENT

Article 31 : Seuls les restaurants de tourisme sont soumis au classement.

Article 32 : La fourchetle a « quatre dents » est le symbole des caractéristiques
de classement des restaurants de tourisme.

(8"

Article 33 : Les restaurants de tourisme sont classés en trois (03) catégories
correspondant a un nombre de fourchettes déterminé suivant la qualité des
prestations, le niveau de formation du personnel, le confort de I’établissement
ainsi que le niveau de respect des régles d’hygiéne et de sécurité :

- premicre catégorie : trois (03) fourchettes ;
- deuxieme catégorie : deux (02) fourchettes ;
- troisiéme catégorie : une (01) fourchette.

Le classement se fait & initiative du Ministére en charge du Tourisme au début
ou pendant la mise en exploitation de I’établissement.

Toutefois, le classement peut également se faire sur demande du promoteur.

Les inspecteurs des établissements de tourisme procédent & un pré-classement de
I*établissement de restauration.

I e classement définitif est prononcé par arrété du Ministre chargé du tourisme.

es demandes de modification de classement sont introduites dans les mémes
formes que celles du classement.
Les critéres de classement sont déterminés par arrété du Ministre chargé du
tourisme.

Article 34; Le Ministre chargé du Tourisme, décide du classement, du
reclassement ou du déclassement de catégorie sur rapport des services
compétents de son département ministériel, aprés avis de la commission
nationale de classement créée a cet effet.

Article 35 : Lps re ables des restaurants de tourisme sont tenus d’apposer
pres de 7’@11&%@ pn pah uil panonceau fumineux mis & leur disposition par le
Ministre en charge du tourisme indiquant la catégorie de I’établissement.

1N
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Les caractéristiques du panonceau et fes montants de sa location son determinds
par arrete du Ministre charge du Tourisme,

Article 360 En cas de formeture définitive dy restaurant, le panoncean ey
restitue an Ministdre en charge du Tourisme dans un déla de quinze (15) jours
suivant la date eflfective de la formeture,

Article 37 : Lors de la réouverture apres travauy, le elassement vise a Particle
33 ci-dessus indiqueé dans Fagrément, tient licu de classement provisoire, et cec
pendant les six (0) premicrs mois de fonctionnement, Pagsé ce délai, le
classement sera suspendu pour les promoteurs n’ayant pas introduit une nouvelle
demande de classement.

Article 38 @ Aucun restaurant de tourisme ne doit afficher une catdporie autre

que celle qui lui a &¢ attribuée ou des signes distinetifs ne correspondant pas
cette catégorie.

Article 39 : Le déclassement des restaurants de tourisme peut étre prononeé par
le Ministre chargé du Tourisme sur rapport des services compétents lorsque leur

exploitation ne vépond plus aux normes exigées par la catégorie dans laquelle ils
ont ¢ initialement classés et dans le cas ot leur exploitation cesse d’étre
assurée dans les conditions satisfaisantes d’accueil, d’hygicne, de salubrité
publique, de séeurité publique, de moralité ef de compélence professionnelle.
CHAPITRE VI : DE L’ INSPECTION DES ETABLISSEMENTS DK
RESTAURATION

Article 40 : L inspection des établissements de restauration est assurée par les
imspecteurs des établissements de toutisme assermentés du Ministére en charge
du Tourisme. -

Article 41: Les inspecteurs peuvent effectuer leur contrdle a toute heure

d’ouverture de ces structures visées, sans avis préalable. Une commission
d’emploi justifiant leur qualit¢ doit &tre exhibée & Pexploitant dont
I’¢tablissement est contralé.

Article 42 : Les inspecteurs des établissements de tourisme doivent dresser un
procés-verbal de toutes infractions & la réglementation qu’ils auront constatées,

 Ue procts-verbal est signé par les agents chargés de Pinspection, qui invitent
- Pexploitant ou son délégué a le contresigner ¢t est soumis 4 Pappréeiation du

.

¢ pi'ﬁ@éﬁévai‘bai, x:xicmian doit en dtre faite,
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CHAPITRE VI : DES DISPOSITIONS TRANSITOIRES ET FINALES

Article 43 @ Les exploitants de restaurants de tourisme non classés disposent
’un délai d’un (01) an pour adresser une demande de classement conforme au
présent déeret a compter de la date de sa signature.

Article 44 : Sont abrogées, toutes les dispositions antérieures contraires au
présent déeret notamment le décret n® 2005-155/PRIN/MT/A du 29 juillet 2005,
portant reglementation des établissements de Tourisme, modifié et complété par
l¢ décret n® 2019-614/MT/A du 25 octobre 2019.

Article 45 : La Ministre du Tourisme et de 1’Artisanat est chargée de
I'application du présent décret qui sera publié au Journal Officiel de la

République du Niger.

Fait a Niamey, le 11 octobre 2025

Signé : Le Président de la République, Chef de I'Etat,
Le Général d’Armée ABDOURAHAMANE TIANI

Pour Ampliation :
e Secrétaire Général
du Gouvernement

VMAHAMANE ROUFAI LAOUALI
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